Lavavasos LVC 21

Totalmente construidos en acero inoxidable AISI 304.
Resistencia blindada.

Selector de programas de tiempo fijo.

Dosificador automatico de abrillantador.

Se incluye la provision de: 2 canastos de 400x400mm,
1 soporte para platos y 1 cestillo para cubiertos.

Dimensiones: 470x520x720 mm.
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GASTRONOMIA COMERCIAL

MODELO LVC 21
' PIEZAS/HORA 2100
CAPACIDAD .
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