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GASTRONOMIA COMERCIAL

Hornos refractarios
PR4-PR6

» Construido totalmente en acero inoxidable
de primera calidad.

9 Apilables.

» Aislacion de lana mineral de alta resistencia a
temperaturas elevadas.

» Termostato autogenerado para control automatico
de temperatura, regulable de 110°C a 350°C, y
termoémetro de gran precision.

» Camara de coccion totalmente revestida en lajas
refractarias tipo Cordierita.

? Quemador tubular enlozado con deflectores refractarios para uniformidad
de temperatura en el piso.

> Puerta con vidrio panoramico y luz interior para control visual de coccion.
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GAS NATURAL GAS ENVASADO
POTENCIA CONSUMO POTENCIA CONSUMO
Callh Kw/h M*/h Callh Kw/h Kg/h [
PR 4 23212 | 26,99 2,87 17612 | 20,48 1,60
PR 6 34818 | 40,48 4,30 26418 | 30,72 2,40
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