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GASTRONOMIA COMERCIAL

Horno Mixto
Combi MP-1011 y MP-1021

» Construido totalmente en acero inoxidable 304-18/8

» Exclusivo sistema de calefaccion y generacion de vapor
mediante sistema de tubos intercambiadores.

» Cubreventilador y filtros de retenciéon facilmente
desmontables y lavables.

» Puerta con cristal panoramico e iluminacion interior.

» FUNCIONES : - Vapor -Conveccion -Regeneracion -
Vapor a temperatura variable -Mixto.

» Posee cocinoteca con programas prearmados, tres
programas de limpieza automatico y control por
cuatro niveles.

» Provisto de duchador externo flexible.

No incluye dotacién de bandejas ni r_gjj_l_las.
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10 GN 2/1 650x530x40mm
= 20 GN 1/1 530x325x40mm .
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GAS NATURAL GAS ENVASADO

POTENCIA CONSUMO POTENCIA CONSUMO
Callh Kw/h M/h Cal/h Kw/h Kg/h

1020

1011 19614 | 22,81 242 11063 | 12,88 1,01

1021 | 29420 | 34,21 3,65 16595 | 19,70 1.40
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