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Horno Convector
ECO 511/521/1021

» Construido exteriormente en acero inoxidable de primera calidad
e interior en chapa DD enlozada.

9 Turbina de gran caudal de acero inoxidable ubicada en su parte
posterior, con inversion de marcha inteligente para una mejor
distribucion del calor.

» Optimamente aislado con lana de vidrio de alta densidad.

» Puerta provista de vidrio panordmico y luz interior.Indicadores y
mandos electrénicos, digitales; control automatico de temperatura,
seleccion de tiempo, funcién vaporizador manual y programable, y
funcién alterna para productos delicados.

» Exclusivo sistema de calefaccion mediante intercambiadores que evita
el ingreso de gases quemados a la camara de coccion.

) Provisto de guias para alojar bandejas.
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GAS NATURAL GAS ENVASADO ELECTRICIDAD
POTENCIA CONSUMO POTENCIA CONSUMO POTENCIA CONSUMO
| Cal/h Kwi/h M*/h Cal/h Kw/h Kg/h Watts Ampers
. 511 11228 | 13,05 139 6333 | 2,87 0,58 511 ELECT 6000 9,1
521 19614 | 22,81 2,42 11063 | 12,86 1 S2INELECT 9000 14
1021 | 19614 | 2281 2,42 11063 | 1286 | 1 | [1021 ELECT] 14100 2
Poyin Gastronomia Comercial I



