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GASTRONOMIA COMERCIAL

Cocinas y Anafes
comerciales
Linea Modular

Construidas exteriormente en acero inoxidable de primera
calidad e interiormente en chapa doble decapada enlozada.

Moderno disefio totalmente modular con terminacion de
hornallas y accesorios a nivel de laterales.

Quemadores desmontables en aleacion de aluminio con
tapa de bronce.

Robinetes de bronce.

Hornos provistos de modulador termostatico de temperatura, :
piso con placa refractaria, y soportes de rejillas desmontables, |
preparados para aceptar bandejas gastro-norm 2/1, provisto i
de 1 rejilla y 1 bandeja enlozada.

Patas con regatones regulables para nivelacion.

Funcionamiento a gas natural 6 envasado.
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Medidas en mm - & 5 =
HORNALLA HORNALLA
" GRANDE CHICA ACCESORIO HORNO
. GAS (R1!2 ) @ 130 mm @ 100 mm
Kcallh 4440 3260 7340 10970
POTENCIA
Kwlh 5,16 3,79 8,53 12,76
GN (m2/h) 0,54 0,4 0,9 1:35
CONSUMO
GE (Kg/h) 0,4 0,28 0,66 0,98
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